
   Aperisicilyano

 L’ Aperitivo  “ rigorosamente Siciliano … da 
gustare   …….

in ogni angolo del Mondo …    ……

                                   
#aperisicilyano.it       



 Il Nostro  Kit  Aperisicilyano  Terra
 per un Aperitivo  “ rigorosamente Siciliano … da gustare
 in ogni angolo del Mondo ……… o comodamente in Barca……..

                                                                                

 Prodotti rigorosamente  Siciliani.; Composizione del Kit Gold  x 2 Persone in Vassoio/Cartone:

1 Olive Schiacciate condite g 50* -  2 Composta di Peperoncino g 24 *  - 3 paté di olive verdi Nocellara 
del Belice g 24    4 Pomodori Secchi Conditi g 30* - 5 Formaggi di tre tipi Vastedda del Belice* Primo 
sale e Scamozza * g 60, -  6 Gelo di Marsala  g 20 , dove immergere i Formaggi per esaltarne il gusto *
7   Due tipi di Salame, al Pistacchio  e  Classico g 80 , -   8  Cheep' s Aromatizzate all'Olio extra 
vergine  di Oliva e Rosmarino confezione g 100  9  Dolci all’arancia n. 2 g 40. 10 Acciuga di Sciacca 11  
Caponata

Il Nostro  Kit  Aperisicilyano  di Mare “ Ammaru Russu ”
 per un Aperitivo  “ rigorosamente Siciliano … da gustare in ogni
angolo del mondo…… 

    Kit Gold                   

 Prodotti rigorosamente  Siciliani.; Composizione del Kit x 2 Persone in Vassoio / Scatola  :

1 Tre Gamberone Rosso di Mazzara  g 84* -  2  Tre Scampi Fao 37 g 95 *  - 3  Caponata di Pesce g 60,  
4 tartara di Tonno g 40* 5   Acciuga di Sciacca g 27*  6  Tartare di Gembero Rosa g 40* 7 Salmone  g  
40 *    8   Cheep' s Aromatizzate all'Olio extra vergine di Oliva e Rosmarino confezione g 100  9  Dolce
alla Mandorla 2 simili , ma diversi per intensità di gusto g 60. 10  Due Paninotti Golos g 50

A richiesta anche Ricci.   &    Julienne di Calamari.
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 Il kit è per due Persone 

              Tagliere di Betulla  €16,00

                      Base  Kit Sicilia 

                                     

    Aperisicilyano 69                                 Cannucce di Pasta”                  Cheep’s Aromatizzate
          cl 75 Rosé                            Pz 75 misura cm12,5 e /o cm 20       in busta g 200 Pz 20  



Cruditè   Fao   37 °

                                                                                 
  22   Gambero Rosso  I                      23  Gambero Rosso  II               24  Gambero Rosso  III
                Vaschetta da Kg 1                        Vaschetta da Kg 1                       Vaschetta da Kg 1
                 Mazara del Vallo                          Mazara del Vallo                         Mazara del Vallo 

                                                            

25   Gambero Rosso  IV                  26 Ricci Vasetto g 100       27 Tartare Gambero Rosso  g 80
       Vaschetta da Kg 1                              in vasetto                         in Busta sottovuoto 
          Mazara del Vallo                          Mazara del Vallo                           Mazara del Vallo 

                                                

28  Tartare Gambero Rosa  g 80     29 Tartare di Scampi  g 80    30 Tartare di Tonno g 80
          in Busta sottovuoto                    in Busta sottovuoto                in Busta sottovuoto
           Mazara del Vallo                            Mazara del Vallo                      Mazara del Vallo 

                                                              

31  Scampi di II g 1000          32 Caponata di Pesce g 280        33  Tartare di Scampi g 80
        in Vaschetta                                    in Vasetto                                  in Busta sottovuoto
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 Apri  il tuo Punto Vendita Aperisicilyano…..

                               
                  Tavolo ceramica 4 piedi                                            Sedia &  Tavolo Fluo

Vedi le Foto dei nostri locali sul  Sito alla sezione Franchising :
https://www.aperisicilyano.it/blog-eventi/

FRANCHISING

Sicilyano supporta i propri affiliati in tutte le fasi necessarie per la realizzazione dell'attività,
fornendo servizi completi e di concreto valore: Progettazione del locale e realizzazione ' 
chiavi in mano.  Accurata formazione e affiancamento durante la fase di start up ;         
Supporto continuativo per tutta la durata del rapporto. Oggi  Aperisicilyano è il solo 
franchising che offre nel settore della vendita al dettaglio e della somministrazione la 
garanzia del duraturo successo, basato sulla qualità dei Prodotti offerti e su un prezzo 
ragionevolmente e qualitativamente competitivo.

Consulenza sulla ricerca del locale commerciale Assistenza sull'iter tecnico burocratico 
preapertura Esclusiva Territoriale Pianificazione e coordinamento delle iniziative 
pubblicitarie , finanziamento.

REALIZZAZIONE e FINANZIAMENTO

Il Manuale Operativo sulle tecniche gestionali , Sito Internet ed area intranet dedicata , 
Formazione teorica e pratica per titolari e personale del negozio , Assistenza Continuativa 

post apertura , Monitoraggio sul trend di crescita dell'affiliato , Layout personalizzato del 
negozio , Fornitura  completa  di  Arredo e  Attrezzature  con  immagine  coordinata. 
Basta un locale di 24 mq in una zona di buona visibilità e di grande afflusso. Non è 
previsto l'inserimento della canna fumaria ed anche l'iter burocratico di apertura risulta 
essere estremamente facile e veloce. L'investimento previsto, il più basso in assoluto nel 
settore food ed il più alto in termini di resa è a seconda delle due scelte di base operativa 
250,00 a 350,00 euro metro quadrato chiavi in mano vedi sito aperisicilyano.it  . Sulla  
prima fornitura di prodotti avrà lo sconto Inizio Attività del 30%. Realizza la tua attività. 

https://www.aperisicilyano.it/blog-eventi/


        Il Tuo Punto Vendita        Aperisicilyano

                  Compila il   modulo " Ordina i nostri servizi" sopra riportato per avere informazioni 
su questa proposta:  https://www.aperisicilyano.it/blog-eventi/

Messa in attività , due Settimane.

Arredamento modulare ecologico ,in cartone  pressato  esclusivo ed  eleganti  moduli in  
plexiglass /Trasparente e base legno in  Betulla con bordi forgiati a caldo;, L’attività  non 
richiede  trasformazione e quindi non soggetta a molti vincoli burocratici.

Nota bene:

I suddetti costi sono comprensivi di montaggio ; La spedizione e il soggiorno a carico del 
Commissionario . “ Per apertura ed eventuale consulenza al montaggio a mezzo Social, 
cosa fattibile visto la semplicità , non è previsto nessun costo;  Totalmente gratis. 

Fino a 24 metri quadrati il prezzo è quello comunicato che va da € 250,00 a 350,00 al 
metro quadrato + iva a secondo le opzioni   da voi scelte. Al variare dell’Area  planimetrica
si avrà un  costo di euro 650,00  ad ogni 10  metri  quadrati in  più. La macchina del Caffè 
a cialde e la macchina Cocktail, sono in comodato.

  

SICILYANO
Sede Commerciale : Via Castelvetrano 45/M 91026 Mazara del Vallo ( TP) - P. iva 02613080817 
Sede Esposizione/operativa  Viale ionio 66 -  91026   Mazara del Vallo   
Albo n. 187161  -  Skype ID Sicilyano50 – SDI 5RUO82D

FRANCHISING
Punti Vendita arredato con materiale ecologico  modulare facile da montare  per locale da 24 a 45 
metri quadrati . NB: Il  locale richiede solo l’uso commerciale/Vendita  non di trasformazione.  

CONTATTACI
aperisicilyano@gmail.com
 Mobile -  389 943 9040   - 347 00 95 229  -   Mazara del Vallo +39 0923  907 773

                                                                                                            Mazara del Vallo  25/05/2023
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